
e r m i t a g e  d ’ a k c h o u r



ENTRÉES

Salade au quinoae ~90 mad

fromage de chévre de la région, vinaigrette à l'orange 

Ceviche de poisson du Jour aux agrumes ~100 mad 

Salade de blé mangue et saumon fumé maison  ~100 mad

Assortiment de fromage local  ~120 mad

Jben,fromage de chèvre, gouda, tome vielli,  feta et chutney de tomates 

Salade de fromage de chèvre chaud de la région  ~100 mad

Trio Ch'hiwat du bled ~70 mad

 Salade César  ~110 mad

Laitue,tomate,oeuf,poulet,croûton,parmesan et sauce cézar 

Soupe du jour ~75 mad

SNACK

Cheese Burger Gourmet 110 mad

Fish cheese burger  110 mad

Chicken cheese burger  100 mad

Wrap Sandwich au poulet à la façon du Chef 90 mad

Spaghetti bolognaise 110 mad

Tagliatelle saumon citron confit 110 mad

Penne poulet champignon 110 mad

Tagliatelle Fruits de mer 110 mad

 

notre équipe vous souhaite une bonne dégustation



SUITES

Poulet asiatique à l'orange - rix basmati ~140 mad

 Loup-bar confit a l'huile d'olive et berbes du jardin ~180 mad

Calamar à la plancha ~140 mad

Saint pierre à la plancha ~ 180 mad

Gambas pil pil ~ 140 mad

Suprême de poulet purée de pomme de terre rôtie 

& son jus de cuisson ~ 160 mad

Filet de boeuf aux champignons ~170 mad

Pavé de saumon grillé  ~ 210 mad

TAGINES

Tagine de viande hachée ~ 110 mad

Tagine de boeuf aux pruneaux ~ 120 mad

 Tagine de poulet Citron ~ 110 mad

Tagine d'anchois ~ 110 mad

DESSERTS

Tarte au citron Ermitage ~ 90 mad 

L'incontournable fondant au chocolat et caroube ~ 90 mad

La poire caramélisée & caramel beurre salé ~ 90 mad

Yaourt aux fruits de saison ~ 60 mad

notre chef Houcine et toute son équipe vous souhaite une bonne dégustation 


